
 

Tea time des Fêtes de La Bauhinia 

Fest ive  tea-t ime at  La Bauhinia  

Du  20 Novem bre  au  2  Janvi er  2022   

 

 

L ’ECL AT  DE NOËL VANILLE ET  PEC AN A  LA FEUILL E D ’OR   

 

C H R I S T M A S  V A N I L L A  M O U S S E ,  C R E A M Y  A N D  S P A R K L I N G  P E C A N  N U T S ,  G O L D E N  D U S T  

 

TARTE C ITRON MERINGUEE AU C ITRON CAVIAR  

 

L E M O N  M E R I N G U E  P I E  W I T H  C A V I A R ’ S  L E M O N  

 

LE PARI S BR EST NO ISETTE/SARASIN  

 

H A Z E L N U T / B U C K W H E A T ’ S  P A R I S  B R E S T  

 

 

 

MADEL EINE PAIN  D ’EPICE OU F INANCI ER PAIN  D ’EPICE NOIX  

 

G I N G E R B R E A D  M A D E L E I N E  O R  G I N G E R B R E A D  W A L N U T  F I N A N C I E R  

 

MINI  KOUIGN-AMAN N  

 

B R I T T A N Y ’ S  B U T T E R  C A K E  

 

LE PAIN  AU LAIT ,  BEURRE A L ’AGRUME ,  BARRE D E CHOCOLAT  

 

P U D D I N G  B R E A D ,  C I T R U S  B U T T E R ,  C H O C O L A T E  B A R  

 

 

 

LA  FAMEU SE BRIOCHE AU SUCR E ET  AU X EPIC ES D E NOËL ACCOMPAGNE E D ’U NE 

MARMELADE D E FUI TS DE SAI SON  

 

T H E  F A M O U S  S P I C E S  C H R I S T M A S  B R I O C H E  S E R V E D  W I T H  S E A S O N A L  F R U I T  M A R M A L A D E  

 

 

 

 

Bo isson  chaude  inc lu se  au  cho ix  ( t h é ,  ca fé ,  choco la t  chaud)  

No t re  sugges t ion  :  l e  choco la t  chaud  ma is on ,  à  la  f ève  de  to nka  e t  aux  ag rumes  

Ho t  d r ink  inc luded  ( t ea ,  co f fee ,  ho t  choco la te )  

Our  sugges t ion  :  homemade  ho t  choco la t e  w i th  t onka  bean  a nd  c i t r us  f r u i t s  

 

 

 

5 5 €  P A R  PE R S O N N E  -  1 0 0€  P O U R  DE U X  P E RS O N N E S  

5 5 €  P E R  PE R S O N  -  1 00 €  F O R  T W O P E O P L E  

 

7 5 €  P A R  PE R S O N N E  -  1 4 0€  P O U R  DE U X  P E RS O N N E S  A V E C  U N E CO U P E  D E  C H AM P A G N E  

7 5 €  P E R  PE R S O N  -  1 40 €  F O R  T W O P E O P L E W I T H  A  G L A SS  O F  C HA MP A G N E  


