1-31 October



BADAM SUBZ SHORBA
Almonds, seasonal vegetables, aromatic herbs
Amandes, légumes de saison, herbes aromatiques

N, D,V

KALE MASALA DA MURGH

Chicken thigh, fenugreek, black salt, cumin, ginger,
house masala, tandoor-roasted

Cuisses de volaille, fenugrec, sel noir, cumin, gingembre,
masala maison, roti au four tandoor

D

GOAN PRAWN CURRY | CURRY DE GAMBAS A LA GOANAISE
Garlic, ginger, coriander seeds, cumin, red chilli, peppercorn,
kokum & coconut

Ail, gingembre, graines de coriandre, cumin, piment rouge,
poivre de I'Inde, kokum et coco

C D

PINDI CHOLE
Punjabi style chickpeas, onion, tomato & coriander
Pois chiches a la punjabi, oignon, tomate, coriandre

VG

ROGAN JOSH
Kashmiri lamb curry, fennel, dry ginger
Curry d’agneau du Cachemire, fenouil, gingembre séché

D

AAMRAKHAND
Mango, yoghurt, saffron, cardamom
Mangue, yaourt, safran, cardamome

D,V

Rs 860

Rs 1,355

Rs 1,700

Rs 1,030

Rs 2,160

Rs 695

N: Nuts (Fruits a coque) | D: Dairy (Produits laitiers) | C: Crustaceans (Crustacés)

V: Vegetarian (Végétarien) | VG: Vegan (Végétalien)

All prices are in Mauritian rupees (Rs.) inclusive of VAT
Nos prix sont en roupies mauriciennes (Rs.) incluant la TVA.




